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INGREDIENTI
INGREDIENTS

La passione e la determinazione di un grande 
uomo del vino. In onore di Mario Fantinel, 
padre di Luciano, Gianfranco e Loris Fantinel, 
fondatore dell’azienda.

Rosso granato estremamente intenso, tannico e molto 
strutturato. Questo iconico vitigno autoctono della 
migliore tradizione friulana scopre massima potenza nel 
lento affinamento.

Provenienza: IGT Venezia Giulia.
Uve: Refosco dal Peduncolo Rosso.
Vinificazione: le uve vengono raccolte a fine settembre 
e una parte viene sottoposta ad appassimento; 
fermentazione in vasche d’acciaio e parziale affinamento in 
botti di rovere. 
Colore: rosso granato.
Profumo: un bouquet carico di sentori tipici e varietali 
di amarene e prugne, su uno sfondo speziato che evolve 
assumendo note goudronate.
Sapore: sapido, piacevolmente tannico, dal corpo notevole. 
Gradazione alcolica: 13,5% vol.
Temperatura ideale di servizio: 18-20°C.
Abbinamenti: ideale insieme a piatti di carni alla griglia, 
intingoli e selvaggina.
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